MFR RESTAURANT “LES QUAIS" - SIORAC-DE-RIBERAC

CULTIVONS LES REUSSITES

DU RIBERACOIS MENUS DE JANVIER A MARS 2026
Nous privilégions les réservations de tables de 2 et 4 personnes

Mardi 13 janvier Jeudi 15 janvier
BAC 2 CAP 2
Velouté de potimarron (Euf en Meurette
Curry de volaille et riz Madras Jambonnette de supréme de volailles aux écrevisses
Pithiviers Crépes Suzette flambées
Tarif 17,50 € Tarif 17,50 €

Mardi 03 février

BAC 3
MENU BRETAGNE- NORMANDIE
Mise en bouche

Cotriade
Escalope de veau a la normande
Aumoniere aux pommes caramel beurre salée

Mardi 10 février
BAC 2

(Euf poché Bourguignonne
Carré d'agneau persillé
Poire pochée au vin

Tarif 19,50 € Tarif 19,50 €

@ Paiement uniquement par Cheque ou Espeéeces
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MFR

CULTIVONS LES REUSSITES

RESTAURANT “LES QUAIS" - SIORAC-DE-RIBERAC

MENUS DE JANVIER A MARS 2026
Nous privilégions les réservations de tables de 2 et 4 personnes

DU RIBERACOIS

Mardi 10 mars

Jeudi 05 mars
BAC 1

BAC 2

EXAMEN BLANC Potage Conti

Filet de barbue Dugléré, pommes de terre tournées

Tables de 2 et de 4 uniquement Créme caramel

Tarif 19,50 € Tarif 19,50 €

Mercredi 18 mars
CAP 2

Jeudi 19 mars

BAC 2
Huitre gratinée

Truite farcie aux moules et salicornes, endives
braisees a l'orange
Péche flambée et feuilletage caramélisé, glace a la
vanille

Tarif 19,50 €

Assiette de charcuteries
Fricassée de volaille a 'ancienne
Mousse au chocolat

Tarif 17,50 €

@ Paiement uniquement par Cheque ou Espeéeces
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